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BOLLERIA | CROISSANTS

CROISSANTS

=
CROISSANT ARTESANO

ml..

HE®
101 100gr. 50

Ol ==

72 30 min.180 min. 180° 15 min.

CROISSANT RECTO MARGARINA

0| O

106  100gr. 60 100 30 min.120 min. 180°

MINI CROISSANT CHOCO BARRITA

15 -18 min.

CROISSANT ARTESANO MARGARINA

@aE_ 01

wEm
125 9gr. 64 100 30 min.180 min. 180° 15 - 18 min.

CROISSANT PEQUENO

1] ]
S L O &
11 30gr. 7Kg 72 30 min. 90 min. 180° 15 min.

MICRO CROISSANT MANTEQUILLA

sss
dass_ 71
108  12gr. 5Kg. 70 30min. 180° 12 min.

ARTESANITO
TS =
109 25¢gr. 6 Kg. 72 30 min. 90 min. 180° 15 min.
T
110  35gr. 6 Kg.
) @®®®

LFEOI

80 30 min. 90 min. 180°

17

15 min.

HORWEQ ==, FRESH



BOLLERIA | NAPOLITANAS - DANESAS Y TRONKITOS www.horneo.es | pedidos.alicante@horneo.es

NAPOLITANAS

NAPOLITANA CHOCOLATE EXTRA NAPOLITANA CREMA EXTRA
L 1] [ "X’ - & EEE [ o ﬂ
- i - ) ‘ ¢
Mt O Mt O
128 140gr. 60 80 30 min. 180 min.180° 20 min. 129  140gr. 60 80 30 min. 180 min.180° 20 min.

NAPOLITANA 2 CHOCOLATES NAPOLITANA CHOCOLATE

1]} I BEE | o
@aE_ 010 @aE_*T0I[1
BL136 140gr. 60 80 30 min. 180 min.180° 20 min. 137 115¢gr. 72 80 30 min. 150 min.180° 20 min.

NAPOLITANA CHOCOLATE HOTELERA NAPOLITANA CREMA HOTELERA
mms Ly ) ﬂ EEB -.
[ ass . o
D & 5B ¢ 2L ¥ 0 | I
141 60gr. 128 80 30 min. 90 min. 180° 15 min. 142 60gr. 128 80 30 min. 90 min. 180° 15 min.

DANESAS Y TRONKITOS

DANESAS PASAS - NUECES TRONKITO CHOCO
1] ] [ .,x, o @ -II ]
* mam : " )
e a3 dhHE_%I10C
302 160gr. 25 120 30 min.180 min. 180° 20 min. 75 gr. 80 45min. 180° 10 min.

HORIED =%, FRESH L@O®®
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BOLLERIA | CARACOLAS

CARACOLAS

CARACOLA CREMA CACAO Y AVELLANA

B LFO I I

120 170gr. 45

MINI CARACOLA CREMA CACAO Y AVELLANA

80 60 min. 200 min.180° 15 min.

MINI CARACOLA CHOCO BLANCO

B LFOI S

121 50gr. 6Kg. 80 30min. 150 min.180° 15 min. 122 65gr. 4Kg.

1] ]
SiE o

112 30 min. 150 min.180° 15 min.

¥ O | O

HORILED =2, FRESH,




BOLLERIA | BRIOX
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BRIOX

FOGASETA

ahakE L¥O0 L

194  385gr. 18 72 30 min.200 min. 160° 30 min.

BRIOX REDONDO

L0 1 S

190 90gr. 50 120 30 min.120 min. 180° 8- 12 min.

MINI BRIOX ALARGADO

L0 1

193 40gr. 4Kg. 120 30 min.120 min. 180° 9 min.

PRODUCTO DE TEMPORADA

MONA REDONDA

LS G

1190 140gr. 50 80 30 min.120 min. 180° 8- 12 min.

BRIOX ALARGADO

EmLFO I

192 gr. 60 120 30 min.120 min. 180° 15 min.

MINI BRIOX REDONDO

B LFy Ol

191 40gr. 4Kg. 120 30 min.120 min. 180° 9 min.

‘Nuestras masas ya cocidas se mantienen

HORIEQ =Y, FRESH
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BOLLERIA | ENSAIMADAS Y TORTELES

ENSAIMADAS Y TORTELES

ENSAIMADA GRANDE

TN

150 110gr. 50 80 30 min.200 min. 180° 15 min.

MINI ENSAIMADA CHOCO
MINI ENSAIMADA CREMA

S SR G

154 70gr. 5Kg. 80 30min. 150 min. 180° 15 min.
155 70gr. 5Kg. 80 30min. 150 min. 180° 15 min.

ROSCO CABELLO

L3011 S

158 180gr. 30 72 60 min.180 min. 180° 15 min.

MINI ENSAIMADA

TR S

170 40gr. 6Kg. 72 30min.150 min. 180° 15 min.

FARTONS

@aE_* 0|

160 45gr. 6Kg. 80 30min.100 min. 180° 14 min.

ROSCO CREMA CACAOQ Y AVELLANA

LYol 5

159  180gr. 30 72 60 min.180 min. 180° 11 min.

TORTELL CABELLO

1] ]
stf

157 125¢gr. 24

A=

80 30 min.150 min. 180° 15 min.

HORWEQ ==, FRESH




BOLLERIA | HOJALDRES
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HOJALDRES

Ya pintado
CANON CHOCOLATE

T

207 150gr. 60 80 45min. 180° 15 min.

Ya pintado
MAXI HERRADURA CABELLO

=7 |

15 min.

211 155¢gr. 30 120 45 mln

Ya pintado
MAXI HERRADURA CREMA

TR

224 155gr. 30 120 45 min. 180° 15 min.

HORIEQ =Y, FRESH

Ya pintado
CANON CREMA

ai _*T1C

150 gr. 80 45min. 180° 15 min.

Ya pintado
MAXI HERRADURA CHOCOLATE

T

223 155¢gr. 50 80 " 45min. 180° 15 min.

= ™

Son rectas y se pueden manipular para que
queden en forma de herradura como-en las
Jotografias.

PLACA HOJALDRE

o ver LY U

60x40 1200 gr. 15 48 30 min. 190° 25 min.
227 60x40 900gr. 18 48 30 min. 190° 25 min.
225 53x33 800gr. 18 40 30 min. 190° 25 min.
229 38x48 600gr. 20 40 30 min. 190° 25 min.
230 30x40 600gr. 15 60 30min. 190° 25 min.

226 14cm 53gr. 160 40 15min. 180° 15 min.
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BOLLERIA | BOLLERIA FERMENTADA

BOLLERIA FERMENTADA

NAPOLITANA CREMA CHE FERMENTADA

21

10207486 120gr. 40 72 30 min. 180° 17 min.

CROISSANT ARTESANO FERMENTADO

-y

126 90 gr. 50 56 30 min. 180° 15 min.

CROISSANT CHOCO MANTEQUILLA FERMENTADO

da:_*%TI

10207484 90gr. 48 72 30min. 180° 15 min.

NAPOLITANA CHOCO FERMENTADA

25 _ 15

134 115 gr. 70 56 30 min. 180° 15 min.

CROISSANT RECTO MANTEQUILLA FERMENTADO

2 _ 1B

184 70 gr. 40 100 30 min. 180° 17 min.

ENSAIMADA HOJALDRADA PREFERMENTADA

2 _ 1

149 95 gr. 72 56 40 min. 180° 15 min.

N 1
HORILED %, FRESH




